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Automatizacion, .
el pande cadadia

Detras de cadabarrade panhayunimportante entramado logistico que debellevarseacabo conla
maxima eficiencia sise quiere alcanzar la calidad que exigenlos clientes. Consciente de ello, Lantmannen
Unibake,unadelasempresas de panaderialideres en Europa, haconfiado enlatecnologia paraagilizar
sucadenadesuministroyasegurar latrazabilidad delamercancia. Ha construido un nuevo centro

BENEFICIOS

* Total trazabilidad: la automatizacion
proporcionaun control muy riguroso

logistico en Nowa Sol (Polonia) capaz de expedir cercade 100 tarimas/hora. Conectado con produccion, delamercanciaalolargo detodala
elcentro cuentacondossistemas dealmacenaje automaticos que aportanuna capacidad dealmacenaje Eaésns desuministro de Lantmannen
nipake.

totalde15.920 tarimas con productos refrigeradosy congelados.

¢ Actividad ininterrumpida: el almacén
estd enfuncionamiento las 24 horas del
dia, garantizando tanto laentradade
las tarimas procedentes de fabricay de
otros almacenes, como ladistribucion
de aproximadamente 100 tarimas/hora
alosclientes de lacompafiiaen Europa.

Pais: Polonia | Sector: alimentaciény bebidas

ot

* Conexiéon automaticacon
produccidn: el centro logistico se
comunicadirectamente conlaslineas
de produccién mediante un circuito
detransportadores,ahorrando
considerables costos logisticos.
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* Dos temperaturas: Lantmannen
Unibake cuentaconunazonade
almacenaje para productos congelados
y otra pararefrigeradosafinde
asegurarlamaxima calidad de sus
alimentos.
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Zonas de almacenaje y operativas

de Lantmannen Unibake
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Zonadeexpediciones.

delpedidoorutadetransporte

lacargadeloscamiones
detransporte
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Pasillo automatico.
Operaatemperatura
| refrigerada (entre 4y 15°C)
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Lastarimasseagrupanencanales
dindamicos de precargas enfuncién

enviadolos proveedores.
Todos las tarimas cruzan
un puestodeinspeccién

Almacén autoportante.
Funcionaatemperatura
congelada (-2829C)
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Enlaplantasuperiorse
efectuanlas entradasa
lacédmarade congelacion
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Elevador guesalva
laalturaentre
laplantade produccion
yelcentrologistico

Entradas paralamercancia
procedente de produccién.
. Todaslastarimas cruzan
un puestodeinspeccion.

Laautomatizaciénenlazona
de expediciones aporta
agilidad en lasalida de entre
12 y 18 camiones cada turno

(8 horas), olo que eslo mismo,
cercade 600 tarimas

Tradicién einnovacién
Fundadoen1880y consede en Copenhague
(Dinamarca), Lantméannen Unibake esuno de
los principales proveedores de masas, tanto
frescas como congeladas, paralaproducciéon
de panaderiay bolleriaen Europa.

La compaiia provee cientos derestaurantes,
supermercados, establecimientos de comida
rapida, estaciones de servicio o empresas de
caterincon el pan quesolicitanlosclientes.
Enlos ultimos afios, se ha expandido a nivel
globaly hainaugurado plantas de produc-
cionenBélgica, Dinamarca, Suecia, Noruega,
Polonia, Alemania, Rusia, Finlandia, Reino
Unidoy Estados Unidos.

Enlaactualidad, sufacturacion anual ascien-
deall00 millones de euros,empleaamas
de 6.000 trabajadoresy posee 36 plantas de
fabricaciénen 20 paises, asicomo puntos de
ventaen 60 paises de todo el mundo.

Tecnologiay trazabilidad

Desde quellegd aPoloniaenlosafos 90,
lacompaniahareforzado constantemente
suritmo de producciéony, enlos ultimos
ejercicios, halogrado comercializarlanada
desdefable cifrade 30 miltoneladas de pan
congelado acientos de clientes en ese pais.

Paraafrontar esteaumentodelademanday
potenciar sucrecimiento, hainauguradouna
nueva plantade produccion de 24.000 m?
enlalocalidad de Nowa Sél,unade las éreas
mas industrializadas de la zona oeste Polonia.
Estaeslaterceraplantade producciéonque
Lantmannen Unibake construye en este pais
(despuésde Poznany Nieporet) y lasegunda
encuantoasusdimensiones serefiereen
toda Europa.

“Ennuestro centro logistico de Nieporet, uti-
lizdbamos sistemas de almacenaje no auto-
maticos, como racks selectivos, compactas o
racks moviles”,comenta Jerzy Sobieszczuk,
director delacadenade suministrode



“Hemos elegido a Mecalux después de analizary valorar distintas

ofertas. Desde un inicio, nos avisaron que se necesitaban algunos

meses de pruebas para asegurar el arranque de la instalacion. Sin
embargo y en el caso de nuestro almacén, el proceso se realizé

relativamente rapido. Empezamos las pruebas a principios de mayo
2019y a finales de agosto se ejecutaron las pruebas definitivas.
Actualmente, estamos encantados con la operativa del almacén, pues
trabaja sin problemas y cumple con solvencia las funciones planeadas”,

Jerzy Sobieszczuk
Director delacadenade suministro de Lantmannen Unibake
en Poloniay Hungria
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Lantmannen Unibake en Poloniay Hungria.
Sinembargo, “gestiondbamos un flujo de
entre10y12tarimas/hora, insuficiente
paranuestras perspectivas de crecimiento.
Necesitdbamos buscar sistemas de alma-
cenaje mas efectivos porque aspirdbamosa

incrementar el nimero de entradas y salidas”,

afade.

La compaiiaentendid que laautomatizacion
eralaunicaopcioén posible para mantenerla
competitividad. Por ese motivo, haequipado
elalmacéndelaplantade Nowa Sdélcon

dos sistemasrobotizados, uno parages-
tionar productos refrigeradosy el otro, de
construcciéon autoportante, para productos
congelados (-282°C).

Conectado conproduccion, elalmacén

estad equipado conlaultimatecnologia
paraasegurar el movimiento controladoy
preciso delamercancia. Transelevadores,
transportadoresy elevadores se encargan
detrasladarlos productos entre los distintos
puntos requeridos delalmacén, operando
ininterrumpidamentelas 24 horas del dia.

Latrazabilidad esindispensable cuando se
gestionan productos de alimentaciéon como
losde Lantmannen Unibake. Hacer un segui-
miento delamercanciaalolargodetodas
las etapas de producciény delacadenade
suministro es necesario para garantizarla
mejor calidad del producto.

Llegadadelamercancia

El centrologistico se hallajusto allado delas

lineas de producciény, de hecho,ambos edi-
ficios estan conectados mediante un circuito
detransportadores. Los transportadores

trasladanla mercancia paletizada hastala
zonadealmacenajey,unavezalli,cruzanun
puesto deinspeccidn donde se verifican sus
caracteristicasy se comprueba que cumplan
ciertos pardmetros establecidos y exigidos
(principalmente, supesoy dimensiones).
Posteriormente, el sistema de gestionde
almacenes (SGA) decide sialmacenarlaen
lazonadetemperaturarefrigeradaoenlade
congelados, asignandole una ubicacion.

Enpalabras de Jerzy Sobieszczuk, “la capaci-
dad productivade unaunicalineade pro-
ducciéndelanuevaplantade Nowa Sdles
mayor que ladetodalaplantadefabricacion
de Nieporet”. También se ha habilitadouna
entrada paralos productos procedentes de
otros centros de produccionde Lantmannen
Unibake. Se hallajustoallado delos muelles
decargay, aligual quelaentradade produc-
cién, estd dotada de mesas hidraulicasy un
puestodeinspeccidon quelastarimas atravie-
sanantes de ser ubicados enlos racks.

Un almacén, dos sistemas automaticos
Lazonadealmacenajedelos productos
congelados (-282C) es de construccion
autoportantey ocupaunasuperficiede
2.625m2 Enestetipo de construccidn, los
racks nosolosoportanlasunidades de carga,
sino que también el resto del edificio, pues
sobre ellas se acoplanlacubiertay los cerra-
mientos laterales. Este sistema constructivo
optimiza al madximo tanto la superficiecomo
laaltura disponible conel propdsito delograr
lamayor capacidad de almacenaje posible.

Dicha zonacuentaconcinco pasilloscon
racks de doble profundidad aamboslados
gue ofrecen capacidad para15.120 tarimas
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(principalmente, pan congelado).Lacom-
pafiia se decantd poresta propuesta porque
losracks de doble profundidad, de 40 mde
altura, reducen los costos relacionados con
elconsumo energético. Cuanto mas espacio
se ocupe, menor eslavolumetria que debe
enfriarse.

Encadapasillo,untranselevador equipado
conhorquillas telescépicas parapoderalcan-
zar las tarimas de la ubicacién mas profunda,
sedesplazaaunavelocidad de 220 m/min.

Justoenfrenteyenelinteriordelanave, se
halla otro pasillo de almacenaje automatico
de menoraltura (18,5m) que operaatem-
peraturarefrigerada (entre 4 y152C). Estd
compuesto porununico pasilloconracks
de doble profundidad que tienen capacidad
para 800 tarimas (productos frescos).

Ordenenlasexpediciones
Lacabecerade ambos sistemas automaticos,
formada poruncircuito de transportadores,
sedistribuye endos plantas donde se efec-
tuandistintas operativas. En el nivel inferior,
se hahabilitado tantolaentradacomola
salidadelazonaderefrigeraciéon,asicomola
salidaaexpedicionesdelacamaradeconge-
lacion. Por su parte, en el nivel superior tiene
lugar laentrada de mercancia procedente de
produccidonalacdmarade congelacion.

“LaplantadeNowa Sdélcuentaconuna
extensazonade expedicionesenlaquecada
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turno detrabajo (8 horas) cargamos entre

12 y18 camiones, olo que eslo mismo, apro-
ximadamente 600 tarimas. Nuestro objetivo
esampliar esacifraenel futuro”, afirmaJerzy
Sobieszczuk. Dichazonaestad formadapor
tres grupos detres canales de precargas, con
capacidad paraonce tarimas en cadacanal.
Entotal, cada grupo de canales suma 33 tari-
mas, la capacidad completadeuncamion.

Almacén con presentey futuro
Lantmannen Unibake ha automatizado su
logisticaconel propdsito de agilizar y optimi-
zarlos procesos de almacenaje, preparacion
y expediciéon delamercanciade suplantade
Nowa Sél (Polonia). Latecnologia,ademas,
haayudado a conseguir unatrazabilidad
totaldelamercancia. Laautomatizacion
haaportado numerosas ventajasalacom-
pafiiacomo, por ejemplo, unareduccionde
los costos operativos, rapidezalahorade
gestionarlamercancia, controldelos pro-
ductos, mayor higiene enlainstalacion, etc.
Endefinitiva, un considerableincremento de
laproductividad.

Asimismo, elalmacén esta preparado para

un futuro crecimiento delaempresa. Segun
Jerzy Sobieszczuk, director delacadenade
suministro de Lantmannen Unibake en Polonia
y Hungria “elalmacén automatico autopor-
tante se disefid de forma modular, es decir,
podremos ampliar el almacén cuando nuestro
ritmo de producciéon aumente, afadiendo mas
pasillosalos cinco que actualmente tenemos”.



